
     COURONNES      

        DES ROIS 

 

 

 

 

 

   

  

 

Le Pithivier « classique » 

- Pâte feuilletée fourrée de 
 crème d’amande 
 

Le petit :  2-3 pers à CHF 10.50 
Le moyen : 4-6 pers à CHF 17.50 
Le grand :  7-9 pers à CHF 25.50 
 

Couronne « Escargot »  

- Pâte croissant fourrée avec 

  une masse à la noisette 

- Pâte croissant fourrée avec  

  une masse aux amandes 

Taille : 6-8 portions 

Prix : CHF 15.50 

 

Couronne « Briochée » 

- Briochée au sucre 

- Briochée avec des pépites de chocolat 

- Briochée « amande-raisins sultans » 
 
Taille : 6-8 portions 
Prix : CHF 12.50 

Le Pithivier « Pomme-Cannelle » 

- Pâte feuilletée fourrée de crème d’amande, 
  garnis de pommes & cannelle 
 

Le petit :  2-3 pers à CHF 10.50 
Le moyen : 4-6 pers à CHF 17.50 
Le grand :  7-9 pers à CHF 25.50 
 

Le Pithivier « Noisette » 

- Pâte feuilletée fourrée d’une 
  crème de noisettes  
 

Le petit :  2-3 pers à CHF 10.50 
Le moyen : 4-6 pers à CHF 17.50 
Le grand :  7-9 pers à CHF 25.50 
 

Le Pithivier « Framboise » 

- Pâte feuilletée fourrée d’une 
  crème d’amandes, garnis de framboises  
 

Le petit :  2-3 pers à CHF 10.50 
Le moyen : 4-6 pers à CHF 17.50 
Le grand :  7-9 pers à CHF 25.50 
 

La qualité, sans compromis : Nos galettes et couronnes sont confectionnées 
avec du beurre de notre région (Laiterie de La Roche et d'Arconciel) 

 


